
Pagamento: contanti, EC e Postcard / Zahlung: bar, EC und Postcard 
 
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri (CHF) e includono l’IVA all’7,7% / Alle Preise sind in CHF inklusive 7,7 % MwSt. 

LE INSALATE  
 

 

 

Insalata verde             10 
Grüner Salat 
 
Insalata mista            12 
Gemischter Salat   
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Dettagli sulle sostanze che possono provocare allergie o altre reazioni indesiderate sono ottenibili dal 
personale. 
Informationen bezüglich Zutaten, die Allergien oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen 
können, werden mündlich vom Personal mitgeteilt. 



Pagamento: contanti, EC e Postcard / Zahlung: bar, EC und Postcard 
 
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri (CHF) e includono l’IVA all’7,7% / Alle Preise sind in CHF inklusive 7,7 % MwSt. 

 
GLI ANTIPASTI 
 
 
 
Crema di piselli, alghe dulse, burrata e salmerino affumicato  18 
al cardamomo 
Erbsensuppe, Rotalge, Burrata und geräucherter Saibling an Kardamom 
 
Composizione di fegato d’anatra, rabarbaro profumato al pepe  26 
Szechuan e pane alla frutta fatto in casa 
Komposition von der Entenleber, mit Szechuan Pfeffer parfümiertem Rhabarber 
und hausgemachtem Früchtebrot 
 
Insalata di pollo mantecata con maionese al wasabi,    19 
verdure all’agro e polenta fritta         
Grob pürierter Hühnersalat mit Wasabi Mayonnaise, 
eingelegtes Gemüse und Polentachip  
 
Tartare di bisonte svizzero, nocciole tostate del piemonte,    22 
Whisky e büscion di capra km 0        36* 
Tatar vom in der Schweiz gezüchteten Bison, geröstete Haselnüsse aus 
dem Piemont, Whisky und Ziegenbüscion km 0   
 
Insalata d’asparagi e spugnole, uovo terme e salsa olandese  22 
Spargelsalat mit Morcheln, pochiertem Ei und Sauce Hollandaise 
 
 
 
 
Piatto principale/ Hauptspeise* 



Pagamento: contanti, EC e Postcard / Zahlung: bar, EC und Postcard 
 
Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri (CHF) e includono l’IVA all’7,7% / Alle Preise sind in CHF inklusive 7,7 % MwSt. 

 
I FARINACEI / TEIGWAREN 
 
 
 
Gnocchi di farina bona, pesto di ortiche, spugnole e animelle  22 
saltate, profumato al limone         18* 
Gnocchi aus farina bona, Brennesselpesto, kurz gebratene Morcheln und 
Kalbsbries, mit Zitrone parfümiert 
 
Risotto Carnaroli agli asparagi, zenzero e liquirizia    24 
Carnaroli Risotto mit Spargeln, Ingwer und Lakritze     19* 
 
Tortelli di patata affumicata, pecorino romano     21 
e salsa ai mirtilli neri          17* 
Tortelli gefüllt mit geräuchertem Kartoffelpürée, pecorino romano 
und Heidelbeersauce 
 
Tagliolini fatti in casa al nero di seppia, barba di frate,    22 
salsa thai curry rosso e capasanta        18* 
Hausgemachte hauchdünne Seppia Spaghetti, Mönchsbart, 
rote Thai Curry Sauce und Jakobsmuschel  

 

 
 
 
 
 
Antipasto/Vorspeise * 
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IL PESCE / LA CARNE 
 
 
 
Dorso di lucioperca saltato al burro e eucalipto, verdura fermentata 36 
In Butter und Eukalyptus gebratenes Zanderfilet, fermentiertes Gemüse (FV) 
 
Capretto di Campo al forno con scalogni fondenti, barba di   45 
frate e patate gratinate   
Zicklein aus Campo, im Ofen gebraten mit Schalotten, Mönchsbart 
und Kartoffelgratin 
 
Ossobuco di vitello in gremolada        42 
Ossobuco vom Kalb in Gremolada  
 

Secreto di pata negra, aceto balsamico e primizie di stagione  39  
Secreto vom Pata Negra Schwein, Balsamico Essig und saisonales Junggemüse 
 
 
 
FV = Fourchette Verte 
 
La provenienza delle nostre carni e del pesce 
Svizzera: vitello/animelle/capretto/pollo/bisonte/salmerino 
Francia: anatra 
Spagna: pata negra 
Paesi Bassi: capesante, lucioperca 
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IL DOLCE 
 
 
 
Mousse al cioccolato 70%, insalata di fragole e zenzero candito  14 
Schokoladenmousse 70%, Erdbeerkompott und kandierter Ingwer 
 
Waffel, gelato al caramello salato e sciroppo d’acero    12 
Waffel, leicht gesalzenes Karamelleis und Ahornsirup 
 
Gelato e granita al caffè, biscotto speculoos, crema al mascarpone 12 
Kaffeeeis und Kaffegranita, Spekulatius, Mascarpone Creme 
 
Gelati fatti in casa / Hausgemachtes Eis 
Vaniglia, cioccolato, stracciatella     1 pallina     4 
Vanille, Schokolade, Stracciatella     2 palline     6 
          3 palline     8 
 
Sorbetti fatti in casa / Hausgemachtes Sorbet 
Ananas, mango, limone      1 pallina     4 
Ananas, Mango, Zitrone      2 palline     6 
          3 palline     8 
 
Formaggi della Vallemaggia         14 
Käse aus dem Maggiatal 
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CLASSICI REGIONALI 
 
 
 
Carne secca ticinese           24 
Tessiner Trockenfleisch  
 
Tagliere di affettato misto locale con giardiniera fatta in casa  24 

Gemischte Aufschnittplatte mit eingelegtem Gemüse 
 
Salame di bisonte svizzero (75g) servito con pane Vallemaggia  10 
Bisonsalami aus der Schweiz (75g) serviert mit Vallemaggia-Brot 
 
Selezione di formaggi con mostarda di frutta e miele    18 
Auswahl an Käsen mit Früchtesenf und Honig 
 
Polenta e formaggio della Vallemaggia        20 
Polenta mit Käse aus dem Vallemaggia        16* 
 
Minestrone            12 
 
 
 
 
 
Antipasto/Vorspeise * 

 


